Lundi 15/06

Rillettes aux deux saumons
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Assiette de crevettes

Pamplemousse

Parmentier de boeuf
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Salade
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Yaourt nature sucré
LAIT (LACTOSE)
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Fromage
LAIT (LACTOSE)
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Barre glacée mars
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), SOJA
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Menu semaine n°25

Du Lundi 15 juin 2026 au Vendredi 19 juin 2026
Mardi 16/06

Salade du chef
LAIT (LACTOSE), OEUF
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Cake Tomate Séchées, Feta
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
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Salade

o
Bolognaise Végétale
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Spaghettis
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
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Yaourt nature sucré
LAIT (LACTOSE})
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Fromage
LAIT {LACTOSE}
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Fruits de Saison
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Jeudi 18/06

Assortiment de charcuteries

LAIT {LACTOSE), OEUF
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Tomate a la ciboulette

MOUTARDE
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Salade
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Poisson Frals
Brocolis persillés
LAIT (LACTOSE)
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Yaourt nature sucré
LAIT (LACTOSE)
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Fromage
LAIT (LACTOSE)

&8
|
Riz au lait
LAIT (LACTOSE}
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Semoule au lait

ARACHIDES, FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE), SOJA,

SESAME
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Vendredi 19/06

Tomate Mozzarella
LAIT (LACTOSE)
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Salade Carioca
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Salade

Emincé de'porc Louisiane
GLUTEN, LAIT {LACTOSE)
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Céreales Meditéranéenne

Yaourt nature sucré
LAIT (LACTOSE)

8=
Fromage
LAIT (LACTOSE)

ol
BE
Fruits de Saison
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Le Gestionnaire,

Erwan CORRZ



